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iParticipa con tu marca!
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-SERVICE

Espacio Food & Service es el
encuentro B2B que permite generar

/J nuevas oportunidades de negocios

y estrechar vinculos con socios
comerciales
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50.129
Asistentes
El B5% del total de los

asistentes son principalmente
tomadores de decisién.
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96% de

Las Empresas
Expositoras

Amplic su red de contactos vy
establecio tratativas de negocio.

wiww.aoachile.com

22

Paises

Paises representados, siendo
el B% de los visitantes de
origen internacional.

&

‘/ Pabellones

Tematicos

Se suman a las 75 clases en
vive, B seminarios v 25 clases
de catas.
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ALIMENTOS SALUDABLES |
) ORGANICO, REGENERATIVO Y

SUSTENTABLE -

*\"‘F

@ aoachile.cficial




: 2 AOA o
FOD AOA A58 1=

&

Visibilidad
. . Sumate al
+ Seminario ecosistema
+ Conexiones interacionales de
+ Planes de la feria AOA CHILE

+ Espacio vodcast

aocachile.oficial

www.aoachile.com
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MARKETING | EXPO | AUDIOVISUAL

SEMINARIO f :
INTERNACIONAL

conhexion e innovacion

Innovacion y Nuevas Oportunidades de
Mergaglo para Allmentc?s Saludables, Tema@ticas principales:
Oorganicos y Regenerativos
© cConferencias magistrales
En el marco de Espacio Food & Service 2026,

. ) . . Paneles internacionales
AOA Chile desarrollard un seminario o

internacional que reunird a referentes del @ Coasos de éxito e innovacion
ecosistema agroalimentario para compartir

tendencias, experiencias y oportunidades de © Networking estratégico
desarrollo para el sector. Tendencias y

oportunidades de mercado

ALIMENTOS SALUDABLES | ORGANICOS | REGENERATIVOS

& J

www.aoachile.com




SEMINARIO 30 DE SEPTIEMBRE

ALIMENTOS ORG AMICOS:




Una alianza que
conecta

Chile y Brasil

Nuestra participacion en Espacio Food & Service
2026 se fortalece gracias al trabajo colaborativo
desarrollado junto a Bio Brazil Fair | Biofach
Ameérica Latina y Francal Feiras, generando
nuevas oportunidades para  productores,
empresas y organizaciones que buscan expandir
su alcance en la region.

Expansién regional Nuevos mercados Red colaborativa

www.aoachile.com
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DESDE 1969

Francal Feiras
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AGRO | ORGANICA | ALIMENTOS SALUDABLES
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Desde Biofach Brasil
hacia Food & Service Chile

Durante 2026, AOA Chile participd en Biofach
Brasil, la principal feria de productos orgdnicos
de Latinoamérica.

Esta experiencia permitic fortalecer alianzas
internacionales, generar huevas
oportunidades comerciales y construir una
red de colaboracion entre Chile, Brasil y otros
mercados estratégicos.

www.aoachile.com




Planes para
participar en
la feria

www.aoachile.com




Plan
Semilla

Marcas Extranjeras

Pensado para Pequerios
Productoresy
Emprendimientos.

Precio $350 USD

www.aoachile.com

Incluye:
@ Espacio compartido en Repisa

®Exhibicion de Productos
(Catalogo)

@ Codigo QR Individual (Red
Social).

/

@ Entrevista en Podecast 5 min o
espacio en la revista de
Diciembre 2026

@ Inclusion en Catalogo Digital
ACA Chile
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Plan j
@ nclusién en el Catalogo Digital AOA Chile

]
C u I t Ivo @-Menciﬁn en Redes Sociales AOA Chile (Facebook,
Instagram, Youtube, Linkedin, Tik Tok)

Incluye:
& E:pacio compartido en Repisa
@ Exhibicién de Productos
@ Codigo QR individual (Red Social)
@ Entrevista en Podcast 10 min

@ Creacion de video Reel 15seg dedicado a la marca
De nsa d O |:‘rEI ra con etiqueta de Colaboracion
ME]FCE]S @ Participacion en Cocina con el Chef Alonso
en C re;:]' m ientm Barraza (Cufia Publicitaria)

@ Branding Destacado en Stand (Totem Digital)

Precio $E}5D.DOU CLP +IVA @ Presencia en Storytelling




Plan
Cosecha

Pensado para
marcas que quieren

posicionarse fuerte

Precio $1.000.000 CLP +IVA

Incluye:

ﬁEntrevista en Podcast 10min en dos dias de la
feria

@ Mayor espacio en Repisa
@ Mencion en Redes AQA Chile
@ Aparicion en Contenido Dedicado Colaboracion

ﬁParticipaﬂic’:-n con el Chef Alonso Barraza (en
Cocina)

@ Presencia en Storytelling
@ Branding Destacado en Stand (Totem Digital)

@ Reel 60 Seg dedicado v etiqueta de
Colaboracion

@ Integracion en Narrativa Podcast AQA Chile
durante toda la feria

@ Prioridad en Visibilidad [Espacio Fisico)

@ Presencia en Pieza Publicitaria y una nota en
Revista Digital Chile y el Mundo 7ma Edicion




@ aoachile.oficial

Plan
Emporio

Pensado para

Marcas que quieren
posicionarse fuerte

Precio $1.200.000 CLP +IVA

Incluye:

@Entrewiata ern Podcast 10min en tres dias de |la
feria

& Mayor espacio en Repisa
@& Mencion en Redes AQA Chile
&Apa ricion en Contenido Dedicado Colaboracion

& Participacion con el Chef Alonso Barraza (en
Cocina y Cuna Publicitaria)

@ Presencia en Storytelling
EE!:rar"u:iiﬂg Destacado en Stand [Toterm Digital)

& Reel 60 Seq dedicado v etiqueta de
Colaboracion

@ Integracion en Narrativa Podcast AQA Chile
durante toda la feria

& Prioridad en Visibilidad (Espacio Fisico)

@ Presencia en Pieza Publicitaria y una nota en
Revista Digital Chile y el Mundo 7ma Edicion
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www.aoachile.com

Diserio Panel Diserno Panel
Diseno Panel Trasero: Lateral lzquierdo: Lateral Derecho:

Posiciona tu
rllllll1 dINCd wew soachile com

ey ek o

Marcas que
Cultivan un
as B OLA Futuro Mejor

Revista Chile A9 W CHilE ==

Conecta Agro,
Alimentos v Marcas

¥ &l Munds

en Latinoamérica

AT E R e gy Piplaformma g corei e Bardag,
Prodher Bares, Chaly, Terfioro ¢ bafarpiria o0
rrnim i el | ey el oy me o L vl oy

rl T aliar L el HETEEE

Compartimos un modelo a escala del Stand, explicando cada espacio vy su funcion.
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Contacto

Geraldine Olmedo S.

Rodrigo Rojas Ch. Co-Fundadora | Manager

CEO | Fundador geraldine@aoachile.com
rodrigo@acachile.com

Chef Alonso Barraza.

Irene E;stll_ln. Allanzas Gastronomicas
Comunicaciones . alonsobarraza@aocachile.com
comunicaciones@aoachile.com Instagram: @alonsobarrazachef

www.aoachile.com
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